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. Beckmann verdffentlichte unter dem Titel:
»Beitriige zur Prifung des Honigs“*) eine Trennungs-
Methode, die sich darauf griindet, dass reine Honig-
sorten durch Zusatz von Barytwasser und Methylalkohol
nur geringe Ausscheidungen zeigen, withrend mit Stéirke-
sirnp oder festem Stidrkezucker versetzte mehr oder
wenicer starke Fillungen liefern. Im Anschluss daran
ist in nachfolgender Abhandlung genannte Methode zur
Grundlage erweiterter Versuche gemacht worden. Die-
selben erstreckten sich nicht nur auf die Anwendung
von Barytwasser verschiedener Konzentration, sondern
es wurden auch Géirungsversuche angestellt, nm moglichst
in den Girungsriickstinden eine Anreicherung derjenigen
Dextrine zu erzielen, welche die charakteristischen Aus-
scheidungen durch Barytwasser liefern.

Ferner wurde die Thatsache, dass Dextrine im
allgemeinen durch Einwirkung von Metalloxydhydraten
[Fillungen ergeben, in den Bereich der Untersuchung
cezogen. Speziell wurde das Verhalten der Dextrine
oegen Barythydrat und Bleioxydhydrat resp. Bleiessig
studiert, zngleich mit dem Versuche, Honigdextrin und das
durch Einwirkung von Salzsiure auf Glykose erhaltene
ssynthetische Dextrin® aus der Blei-Verbindung zu
isolieren und die Kigenschaften derselben niher fest-
zustellen.

*) Fresenius, Zeitschrift f. analyt. Chemie. 35. Jahrg.




Kurz zusammengefasst sind die angestellten Ver-
suche folgende:

1. Einwirkune von Barytwasser auf die Zucker-
arten des Handels, sowie auf Honig, vor und nach
der Girung.

9. Verhalten derselben und der Dextrine gegen
Metalloxydhydrate im allgemeinen.

3. Charakterisierung eines aus der Blei-Verbindung
hergestellten Honigdextrins und des »synthetischen

Dextrins-.

Die zur Charakterisierung der Produkte aus-
cefithrten Operationen sind folgende:

1. Die Bestimmung des spez. Gewichts wiissriger
Liisungen wurde in einem Pyknometer von 10 cem
Inhalt bei 20° C. vorgenommen.

9. Das spez. Drehungsvermigen — [a|p — wurde
mittelst eines Liaurent’schen Halbschattenapparats er-
mittelt. Die Bestimmungen wurden stets mit Liosungen
von 20° ¢. ausgefithrt. Um Birotation zu vermeiden,
wurden die Fliissickeiten vor der Drehung im Wasser-
bade auf 70° erhitzt.

3. Das Reduktionsvermigen gegen Fehling’sche
Liésung wurde auf gewichtsanalytischem Wege bestimmt
and auf Maltose berechnet.®) R./m. bezeichnet daher
das Reduktionsvermogen, angegeben in Prozenten des
Reduktionsvermogens der Maltose.

4. Zu den ausgefithrten Molekulargewichtsbestim-
mungen diente der Beckmann’sche Apparat. Die
FErmittlung  erfolgte durch Gefrierpunktserniedrigung
des Wassers. Die Unterkithlung betrug annéihernd

#) E. Wein, Tabellen zur quant. Bestimmung der Zuckerarten.
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einen Grad. Die Temperatur der Kéltemischung wurde
konstant zwischen — 5 und 6° gehalten.

7un den angestellten Versuchen wurden folgende
Zuckerarten verwendet:
1. Tannenhonig, aus dem Schwarzwald, von triibe-
olivengriiner Farbe.
Das spez. Drehungsvermigen ergab:
lalp = + 15,91
Dextrinfillung nach Konig-Karseh = 24,5°/, Dextrin.
Der Trockenriickstand des Honigs betrug 82,6°/.
Letzterer wurde ermittelt, indem 10 g Honig mit
oereinigtem Seesand gemischt bei einer langsam bis
100° steigenden Temperatnr 4 Stunden lang getrocknet
wurde. _
2. Dextrosezucker aus der Export- und Lager-
gesellschaft zu Hamburg
'|r1|[, — ~E— 47.
3. Fester Stirkezucker
laly = H3.
4. Stirkesirup

[a]o = + 97.

1. Einwirkung von Barytwasser auf die Zuckerarten des
Handels, sowie auf Honig, vor und nach der Garung.
Barytfillung mit Barytwasser von 1,1°/, Gehalt.

Die Barytfillung wurde ausgefiithrt, indem 5 ccm
einer 20°/, Zuckerlosung mit 3 cem Barytwasser ver-

setzt wurden, unter darauffolgender Zugabe von 17 cem
Methylalkohol. Der entstandene Niederschlag wurde
auf dem Gooch’schen Tiegel gesammelt, mit je 10 cem
Methylalkohol, dann Ather gewaschen und bei einer
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60° nicht iibersteigenden Temperatur getrocknet und
zur Wigung gebracht.

Ks ergaben:

im Mittel

Tannenhonig: 0.0168.— 1,68
Dextrosezucker: 0,0154 = 1,549/,
Stéirkezucker: 00256 = — 2,671
Stérkesirup : Q2T =—="2T

Einwirkung
von 1,19/, Barytwasser auf mit 20°/; Stérkesirup ver-
filschten Honig.

Zu 4 cem einer 20°/, Honiglosung wurden 1 cem
200/, Stirkesiruplosung gegeben unter Zusatz von 3 cem
Barytwasser und 17 cem Methylalkohol. Die entstandene
Fillung in der oben angegebenen Weise gesammelt und
getrocknet, betrug:

0,025 ¢ = 2,5, des verwendeten gemischten Honigs.

Giarungsversuche:

Zu den angestellten Girungsversuchen gelangten
folgende Hefesorten zur Verwendung:

1. Bierhefe; aus der hiesigen Brauerei von Hellwig.

Dieselbe wurde vor dem Gebrauche des Ofteren
mit,  destilliertem Wasser gewaschen und dann ab-
gepresst.

2. Stirkefreie Presshefe aus der Hefefabrik Bast,
in Buch bei Niirnberg.

3. Die unten zu erwiithnende Weinhefe.

Die Géihrungen wurden im sterilisierten Krlen-
meyer-Kolben vorgenommen, durch Vorlegen eines mit

Wasser gefiillten Rohrchens wurde die idussere Luft




ferngehalten. Die Dauer der Hefeeinwirkung im Brut-
schrank bei 25° betrug 48 Stunden.

Bei den folgenden Giérungsversuchen war das Be-
streben darauf gerichtet, im Girungsriickstand eventuell
eine Filschung von 5, 10, 20°/, Stiarkesirup im Honig
durch die Barytfillung nachzuweisen.

Zu diesem Zweck wurden

20,0 Tannenhonig

16,0 Honig und 4,0 Sirup

18,0 Honig und 2,0 Sirup

19,0 Honig und 1,0 Sirup
in je 36,0 Wasser gelost.

Dieser Mischung wurden je 75,0 Hefedekokt und
3 Gramm Bierhefe zugesetzt und das Ganze der Girung
itherlassen.

Das Hefedekokt wurde nach der Vorschrift von
E. Fischer®) durch Kochen von 1 Teil Hefe mit
4 Teilen Wasser und wiederholtes Filtrieren hergestellt.

Nach vollendeter Girunge wurde von der Hefe ab-
filtriert, das Filtrat mit kohlensaurem Baryt neutrali-
siert, mit Soxhlet’scher Masse geklirt und nochmals
filtriert. Die villig klaren Fliissigkeiten worden nun
bei gelinder Temperatur eingeengt und der Riickstand
im Masskolben auf genau 20 cem gebracht, der an-
gewendeten Menge — 20,0 Honig — entsprechend.

Mit diesen Riickstinden wurde die Barytfillung
ausgefithrt, indem 5 cem hievon mit 1,1°/, Barytwasser
und Methylalkohol in bekannter Weise versetzt wurden.

*) Berl, Br, XXVII. Bd. 2. 2033,
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Die Fillungen ergaben:
Tannenhonig
0,087 = 1,749,
Honig -} 209/, Sirup
0,1171 = 2,3429,

Honig - 10°/, Sirup

= PR ] < il 5
“111') o —:"U/u
Honig -+ 5°/, Sirup
0,105 =x=2 1%,

Die Prozente beziehen sich auf 100 cem Girungsriick-
stand erhalten aus 100 g Honig bezw. Sirup.

Da mit Barytwasser von 1,1°/, Gehalt Kkeine
wesentlichen Fillungsunterschiede zwischen Honig und
Dextrosezucker, resp. Stiirkezucker erhalten wurden,
auch die Giarungsversuche kein befriedigendes Resultat
lieferten, wurde zu Barytwasser von 2°/, Gehalt iiber-
cegangen und vorerst Fillungen mit unvergorenen
Zuckerarten in schon angegebener Weise vorgenommen.
(5 cem 209/, Zuckerlosung, 3 ccm 2°/, Barytwasser
und 17 cem Methylalkohol, sowie Nachwaschen des
Niederschlaes auf dem Tiegel mit je 10 cem Methyl-
alkohol, dann Ather.

Es ergaben:

im Mittel

Tannenhonig 0,0185 = 1,856,
Dextrosezucker 0.0196 =195/
Fester Stirkezucker 0,0905 = 9,05°/,
Stiarkesirup 0,418 = 41,87,

Chem. rein. Traubenzucker 0,008 = 0,8%.
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Versuche
durch Vermehrung des 2°, Barytwassers HFillungs-
unterschiede zu erzielen:
I. Einwirkung von 5 e¢em Barytwasser auf 5 cem
209/, Zuckerlosung mit 17 cem Methylalkohol.

1 Q

Fillung :

a) Tannenhonig: 00195 = - 1,95
b) Dextrosezucker 0.022. .= 2.2,

¢) Fester Stirkezucker 0,1115 = 11 ])”,‘n
[I. 8 cem 29,
a) Tannenhonig: 0,019 =195
b) Dextrosezucker Q0221 =Rk a0
¢) Fester Stirkezucker 00,1115 = 11,159/,

Barytwasser.

[II. 5 cem 20°, Zuckerlosung wurden mit l{} cem
2°/, Barytwasser und 20 e¢em Methylalkohol versetzt.

Fillung :

a) Tannenhonig 0,024 = 245"
h) Dextrosezucker 0,0278 = 2,189,
¢) Stiarkezucker 0:1595 = 15,95

Versuche
mit 4°/, Barytwasser.

Es wurde eine 4°, Barytlauge hergestellt und

3 cem hievon zu 5 cem 20°, Zuckerlosung unter
Zusatz von 1T cem Methylalkohol gegeben. Die ent-

standene Fillung betrug:

Tannenhonig U068 =699/,
Traubenzucker 0,249 = 24,99/,.

Kine 4°/, Barytlange ist jedoch insofern nicht zu
empfehlen, als das Salz bei dieser Konzentration leicht

auskrystallisiert.
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Verhalten
der Zuckerarten gegen Methylalkohol.
Zu diesem Zweck wurden 1 g Tannenhonig, sowie
Dextrose- und Traubenzucker zu je 10 cem Methyl-
alkohol geldst und die Losungen 5 Minuten bei Seite

oestellt. Der entstandene Niederschlag — bel den drei
Proben von briunlichgelber Farbe — hatte sich nach

dieser Zeit abgesetzt; er wurde auf dem Gooch’schen
Tiegel gesammelt, mehrmals mit Methylalkohol, dann
Ather cewaschen und nun bei einer 60° nicht iiber-
steigenden Temperatur getrocknet.

Die Wigung ergab:

0

Tannenhonig 0,0058 = 0.5

1o
Dextrosezucker 0.0035 = 0,359,
Fester Stirkezucker 0,067 = 6,7°/,

Anderseits wurden je 5 g Tannenhonig, sowie
Dextrose- und Stiirkezucker zu 50 cem in Methylalkohol
gelost, die Losung zum Absetzen des Niederschlages
5 Minuten stehen gelassen, dann — um Konzentrations-
inderungen vorzubeugen — mehrmals durch ein Filter
oegossen.  Von diesem Filtrat wurden je 10 cem mit
43 cem Wasser — dem spez. Gewicht des Honigs ent-
sprechend versefzt, unter Zugabe von 3 cem 2°/
Barytwasser und 7 cem Methylalkohol. Die entstandenen
Fallongen wurden nach dem Waschen mit Alkohol und
Ather getocknet und zur Wigung gebracht.

Sie ergaben:

Tannenhomg 0,0146 = 1,469/,
Dextrosezucker 00115 =:1,198/%
Diese Versuche — Behandeln mit Methylalkohol

zeigen deutlich, dass der Nachweis einer Filschung
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reinen Naturhonigs durch Behandeln mit Methylalkohol
nur dann gelingt, wenn eine solche durch Stirkesirup
vorliegt, welch’ letzterer allein mit Methylalkohol starke
Fillung liefert, wie schon K. Beckmann®) nach-
oewiesen. Ausserdem wird an dem Verhiltnis der
Barytfillungen nach Entfernung eines Teiles der
Dextrine durch Methylalkohol nicht viel geindert.

Barytféillung:
mit Tannenhonig, sowie Dextrosezucker in 50°/, resp.

(5%, Lisung.

Aus Homnig, sowie Dextrosezucker wurde je eine
20°, und 75°, Lisung hergestellt. Die Barytfillung,

in gewohnter Weise ausgefiihrt, — 5 cem 50°/, bezw.
759/, Zuekerlosung, 3 cem 2°/, Barytwasser und 17 cem

Methylalkohol ergab:
Honig 50°/, Lisung
0,049 = 1,969/,
Honig 75°/, Lisung
0,070 = 1,889/,
Dextrosezucker 50°/, Lisung
0,040 = 19/,
Dextrosezucker 75°/, Lisung
0,060 = 1,6/,

Weitere Giirungsversuche.
1. Mit Bierhefe.
Stiarkesirup 20 Gramm

Dextrosezucker 20

¥ Fresenius, Zeischrift fiiv analyt. Chemie. 35. Jahrgang.




Tannenhonig 20 Gramm

Fester Stirkezucker 20
wurden mit- je 75,0 Hefedekokt, 3,0 Bierhefe und
36,0 Wasser der Girung iiberlassen. Nach 48 Stunden
war der Prozess beendigt. Die Gérungsriickstinde
wurden nun von der Hefe abfiltriert, mit Baryum-
karbonat neutralisiert, geklirt und auf dem Wasser-

bade bei gelinder Temperatur auf 20 cem — der ver-
wendeten Zuckermenge entsprechend — eingeengt. Zur

Barytfillong wurden in gewohnter Weise 5 cecm des
betr. Riickstandes mit 3 cem 2°, Barytwasser und
17 cem Methylalkohol versetzt. Der hiebei entstandene
Niederschlag wurde aunf dem Tiegel mit je 10 cem
Alkohol, dann Ather gewaschen und bei 60° getrocknet.

Die Fillungen ergaben:

1. Stérkezucker

0,1889 = 2,718,
2. Tannenhonig

0,0993 = 1.986°/,

3. Dextrosezucker
ORR — R25 0]

0,1265 = 2,535",.

Die Prozente beziehen sich auf 100 cem Gérungs-
riickstand erhalten aus 100 g Zucker.

Der ans dem Girungsriickstand des Stirkesirups
erhaltene Niederschlag mittels Barytwasser und Methyl-
allkohol war stark flockig und liess sich auf dem Tiegel
nur dusserst schwer absaugen. Es wurde deshalb die

Fillung in der Weise vorgenommen, dass aus den
obigen, auf 20 cem verdampften Gérungsriickstinden
eine 20°/, Lisung hergestellt wurde.




Hiebei ergaben:

1. Stirkezucker
0,076 = 17,6

i)
2. Honig
0,024 —= 2,4—“{0

3. Dextrosezucker
0,028 = 2,89/,

4, Stiarkesirup
) 9017 90 1~
02315 = 29159 .,

II. Mit stirkefreier Presshefe.

In derselben Weise resp. unter denselben Be-
dingungen wurden der Giirung unterworfen:

Fester Stirkezucker 20 Gramm

Tannenhonig 20 .
Dextrosezucker 20
Stéirkesirup 20 ;

mit je 75 cem Hefedekokt, 3,0 Presshefe und 36,0
Wasser. Nach der Vergidrung, die in der oben an-
gegebenen Weise gefithrt wurde, wurden die Baryt-
fallangen, wie bei den Versuchen mit Bierhefe an-
gegeben ist, ausgefithrt. Die erhaltenen Fillungen
betrugen an Gewicht:

1. Fester Stirkezucker
EQ g 0/
”:Ll.g — .>’|]—¥ lo

2. Tannenhonig
”,]“ﬁ == 2,”-‘-%"}}




3. Dextrosezucker
(9 Sl ] ¢ 140
0,142 = 2,84 lo

Die Prozente beziehen sich auf 100 cem Girungsriick-

stand, erhalten aus 100 g Zucker.

Auch hier liess sich das ans dem Stiirkesirup durch
Géirung erhaltene Dextrin nur dusserst schwer absaugen,
besser ausgedriickt die Barytverbindung desselben, es
wurde deshalb auch hier aus den 20 cem betragenden
Giirungsriickstiinden eine 20°/; Lisung hergestellt und
hievon je D ccem zur Barytfillune verwendet.

Sie ergab:

Fester Stirkezucker
0,089 = 8,99/,
Tannenhonig
0,025 = 2,59,
Dextrosezncker
0,027 = 279/0
Stirkesirup
0,302 = 30,27/,

ITI. Mit Weinhefe.

Die zur Girung verwendete Weinhefe wurde von
der Spital-Kellerei zu Wiirzburg giitigst zur Verfiigung
gestellt. Die Hefe wurde vor dem Gebrauch des
oftern mit destillierfem Wasser gewaschen und dann
abgepresst.

Die Giérung wurde in derselben Weise ausgefiihrt,
wie Dbei den Versuchen mit Bier- und Presshefe, die
Dauer der Hefeeinwirkung wurde auf 21 Tage, be-

ziehungsweise anf 3 Monate ausgedehnt.
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Zu den Versuchen gelanoten:

Stéirkesirup 200 Gramm
Fester Stirkezucker 200 :
Dextrosezucker 200 e

gelist zn 1000 cem Wasser., Der Hefezusatz betrug
je 50 Gramm.

Nach Verlauf von 21 Tagen wurden je 100 eem
der klaren Fliissigkeiten abgehoben, mit Barinmkarbonat
neutralisiert, geklirt und nun auf dem Wasserbade zu
20 cem verdampft. Hiervon wurden je 5 cem mit 3 cem

RN
i 1]

Barytwasser und 17 cem Methylalkohol versetzt.
Die Fillungen ergaben:
Stirkesirup (von obigen 20 cem 200/, Lisung hergestellt)
ang . 0 )|
Dalls — 00,00/,
Fester Stirkezucker
0,134 = 2,689/, -
Dextrosezucker
0,093 = 1,86/,

Nach drei Monaten wurden je 100 cem auf 20 cem
verdampft, zur Barytfillung verwendet.
Dieselbe ergab:
Stirkesirup (20°/, Lisung) wie oben
DQ __— 9Q0)
{J?‘gh STy zb i
Fester Stirkezucker
0,128 = 2,569,
Dextrosezucker
0,0275 = 0,550.

Honigthau.,
Der Honigthau wurde gewonnen, indem Ahorn-

blitter, auf denen er in reichlicher Menge vorhanden
9
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war, mit Wasser abgewaschen wurden. Das Honig
fithrende Wasser wurde mit Filtrierpapierschnitzeln auf-
oekocht, filtriert und auf freiem Feuer stark eingeengt.
Dann wurde mit frisch geglithter Tierkohle entfirbt
und nun die schwach gelb gefiirbte Liosung auf dem
Wasserbade zur Honigkonsistenz eingedampft.

Der erhaltene Honigthau war von rof-gelber Farbe.

Barytfallung
mit 2°/, Barytwasser und Methylalkohol.

Zur Fillung gelangte eine 20°/, Lisung des Honig-
thaus. Dieselbe ergab mit Barytwasser direkt eine
Fiillung, herriihrend von schwefelsauren Salzen. Die-
selbe wurde fiir sich gewogen und am Gesamftnieder-
schlag in Abzug gebracht.

Die Barytfillung ergab abziiglich des obigen
Niederschlages:

LD L e e B )
0,033 ¢ = 3,39,

2. Verhalten der Handels-Zucker-Arten, des Honigs und
der Dextrine gegen Metalloxydhydrate im Allgemeinen.

Nachdem in den hier angegebenen Versuchen,
darch Methylalkohol, beziehungsweise Barytwasser von
wechselnd prozentischer Zusammensetzung unter jeweilig
verschiedenen Umstinden keine nennenswerten Féllungs-
differenzen zwischen Honig und Dextrosezucker resp.
Stiirkezuncker vor und nach der Girung erzielt werden
konnten, so wurde im folgenden Teil der Arbeit ver-
sucht, das Verhalten der Dextrine gegen Barytwasser
und Methylalkohol, sowie gegen Bleiessig und Methyl-
alkohol im allgemeinen festzustellen.
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Bei den angestellten Versuchen wurde das 2°/, Baryt-
wasser beibehalten, ebenso das Mengenverhiiltnis: 8 cem
Barytwasser und 17 cem Methylalkohol zu 5 cem Lisung.
Die Dextrin- und Zuckerlisungen besassen eine Stirke
von 10°/; und 20°/;, wie im Speziellen angegeben ist.

Betreffs der Killungen mit Bleiessie wurde die
Vorschrift von E. Beckmann*) miglichst beibehalten,
welche angiebt, dass zu 5 cem Liosung zweckmiissio
2,0 g Bleiessig™) und 22,5 cem Methylalkohol zur Ver-
wendung kommen.

I. Fiillungsversuche mit Barytwasser und
Methylalkohol.
A.
Handelsdextrine.

Von E. Merck, Darmstadt, kommen folgende
den Handel:

1. Dextrin purrissimum

Dextrine i

-

2. Dextrin technic.
3. Dextrin kirnig
4. Dextrin Pharm. Germ. I.
Dieselben ergaben mit Jod-Jodkalilisune von Xeres-
weinfarbe folgende Farbenreaktionen:
Dextrin purissimum:
kirschrote Karbe.
Dextrin technicum:
dunkelblaue Farbe

) Fresenius, Zeitschrift fiir analyt. Chemie. 35. Jahreang,
") Ph. G. III: 1 Bleiacetat, 3 Bieiglitte, 10 Wasser.
9 -
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Dextrin kirnig:
kirschrote Farbe.
Dextrin Pharm. Germ. 1:
kirschrote Farbe.

Die Barytfillung mit einer 20°/; Dextrinlisung in

angegebener Weise ausgefiihrt ergab:

1. Dextrin purissimnm
1,040 = 104,99/,

9. Dextrin technicum
0,9155 = 91,559/,
3. Dextrin kornig
0,8645 — 86,45/,

4. Dextrin Ph. G.. 1
“.{.TH‘I =— TH;'I'HIFI-“-

Simmtliche Barytniederschliige besassen rein weisse
Farbe und liesen sich leicht auf dem Gooch’schen
Tiegel absaugen.

B.

Dextrine
erhalten aus den Giirungsriickstinden des Stirkesirups

U 8. W
Herr Dr. Melzer vom hiesigen Laboratorinm
stellte Dextrine zur Verfiigung, die er durch Ver-
ofiren der betr. Zuckerarten erhalten hatte; dieselben
waren durch mehrmalices Fiillen gereinigt. Ausser
diesen unterwarf ich der Priifung ein von mir her-
gestelltes Honigdextrin — ebenfalls durch Gérung und
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Fillen mit Alkohol erhalten —, das jedoch noch nicht
oganz rein war. Simmtliche Dextrine blieben gegen Jod-
Jodkalilosung ohne jegliche Farbenreaktion, hellten die
Lisung eher noch auf.
Die Barytfillong, mit einer 20°/, Dextrinlosung
vorgenommen, ergab:
a) Dextrin aus Stédrkesirup
0,413 = 41,39/,
b) Dextrin ans Stirkezucker
0,298: = 29,39/,
¢) Dextrin ans Honig
0.0885 — B.85°/( .

WA
Dextrine
von Hr. Professor Lintner.
Herr Professor Lintner hatte die Liebenswiirdig-
keit, folgende Dextrine abzugeben:

a) Vorwiegend Achroodextrin II

b) Achroodextrin mit Spuren von Erythrodextrin.
¢) Gemisch von Achroodextrin I und IL

Die Dextrine stammten aus den Produkten, ge-
wonnen beim Abbau der Stirke durch Oxalséure.

Da nur geringe Mengen der Dextrine zur Ver-
fiigung standen, wurde die Fillung in folgendem
Mengenverhiltnis ausgefiihrt:

0,50 ¢ des Dextrins zu 2,5 cem Wasser gelist,
wurden mit 1,5 cem Barytwasser und 8,5 cem Methyl-
alkohol versetzt, nachgewaschen wurde mit je 5 cem
Methylalkohol, dann Ather,
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Die Féllungen, von rein weisser Farbe, betrugen:
a) Achroodextrin 11
0,293 = 58,69/,
b) Achroodextrin I mit Erythrodextrin
0,4345 = 86,99/,

¢) Gemiseh von Achroodextrin I und 11
0,3685 = 73,7/,

D.
Dextrin von Hr. Dr. Prior.

Bei der Kinwirkung von Diastase auf Stirke ent-
deckte Hr. Dr. Prior das Achroodextrin I1I. Herr
Dr. Prior stellte hievon bereitwilligst eine Probe zur
Verfiigung. Das Achroodextrin 111 war von hell-gelber
Farbe und nicht hygroskopisch.

lalo = -+ 170. R./m. = 425,

Die Barytfillung, hergestellt ans 0,0 g Substanz,
war von gelb-weisser Farbe und liess sich leicht auf
dem Gooch’schen Tiegel absaugen.

Fillung: 0,22 = 44°9/,.

Im Filtrat entstand dureh Alkohol Ather ein
Niederschlag. Derselbe wurde in Wasser gelost, die
Barytverbindung durch Kohlensidure versetzt, filtriert
und die klare Dextrinlosung bei gelinder Temperatur
stark eingeenet und schliesslich iiber Phosphorsiure-
anhydrid getrocknet.

Der erhaltene Riickstand ergab: 0,31 g.

Hiervon wurden abermals 0,025 ¢ zu 1,25 cem
Wasser gelost, mit 0,75 cem Barytwasser, dann 4,25 cem
Methylalkohol versetzt und der entstandene Niederschlag
in bekannter Weise gesammelt und getrocknet.



Die Fillung betrug
0,096 ¢ —

38,4°/,.
Die erste — oben angefithrte — Killungsmenge
von 0,22 ¢ wurde ebenfalls durch Kohlensdure isoliert.
Der Riickstand hiervon betrug 0,163 g.
Mit 0,1 g wurde abermals die Barytfillung aus-
gefithrt, welche an Fillung ergab
0,048 = 489),.

.
Verhalten
des Rohrzuckers, des Dextrosezuckers, sowie der Mal-
tose eecen Barytwasser und f\letll.\,’l:lllmln_nl; beziehungs-
weise Athylalkohol.
Die Zuckerlosungen wurden in der Stirke von
10°/, hergestellt.
1. Maltose.

Die Féallung, mit Barytwasser und Methylalkohol
ausgefithrt, ergab: 0,072 = 14,4°/.

Bei Verwendung von Athylalkohol an Stelle des
Methylalkohols betrug der Niederschlag

OF Ol STE g
H}H.)H — b4 fo-

2. Dextrosezucker.

Werden 5 cem einer 10°/, Lisung mit Barytwasser
und Athylalkohol versetzt, so treten ebenfalls starke
Zuckerausscheidungen ein. Gewicht derselben:

0,24 = 489/,

3. Rohrzucker.
Wird eine 109/, oder 20°/, Rohrzuckerlosung mit
Barytwasser und Methylalkohol versetzt, so tritt




24

beiden FKillen keine Abscheidung ein. Barytwasser
und Athylalkohol riefen jedoch auch hier Killungen
hervor.
Verhalten
des Rohrzuckers, des Dextrosezuckers und der Maltose
i Mischuneen.

In bekannter Weise wurden je 2,5 cem 20°/, Dex-
trosezucker und Rohrzuckerlosung, sowie Maltoseltsung
und Rohrzuckerlosung gemischt und mit Barytwasser
und Methylalkohol gefillt.

Dieselbe ergab:

Fiir Dextrose - Rohrzucker
0,009 =-0,9°/,

Fiir Maltose — Rohrzucker
0011 =119

II. Fillung mit Bleiessig und Methylalkohol.
A.
Verhalten
der Zuckerarten und Dextrine.
Zu diesem Zweck wurden zu 5 eem 10°/, Liosung,-
2,5 g Bleiessig und 22,5 cem Methylalkohol gegeben.
Der erhaltene Niederschlag wurde auf dem Gooch-
schen Tiegel gesammelt, mit je 10 cem Alkohol und
Ather gewaschen und bei 60° oetrocknet. Sammtliche
Niederschlige waren rein weiss und behielten ihre Farbe
beim Erhitzen auf 90°—100° bei.
An Fillung ergaben:
Maltose 0
Rohrzucker 0
Dextrosezucker 0
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Fester Stéarkezucker: Triibung
Tannenhonig: Tritbung
Dextrin purissimum
0,722 = 14449/,
Dexftrin technicum

0,68 = 1369,
Dextrin pur. Ph. G. I
0637 = 127.4%,
Dextrin kornig
0,647 = 129,49/,
Achroodextrin IIT (Prior)
0.2:=— 40°[..
Auch die von Hr. Professor Lintner zur Ver-
fiigung gestellten Dextrine gaben mit Bleiessig und
Methylalkohol starke EFillungen.

Versuche,
durch Anwendung von Anilin-Bleiessig eine Vermehrung
der Blei-Ausscheidungen zu erzielen.

Zur Herstellung des Anilinbleiessigs wurden 8,05 g
Bleizucker zu T5 cem Wasser gelost, hierzu wurde
eine Anilinlosung in Weingeist 4.65:75 cem gegossen.

Die opalisierende Fliissigkeit wurde filtriert und
mit gleichen Teilen Wasser und Weingeist auf 200 cecm
gebracht.

Die Fillung wurde in der Weise ausgefithrt, dass
0,5 ¢ Dextrin zu 5 cem gelost wurden. Dieser Losung
wurden 2,5 cem Anilinbleiessig und 22,5 cem Methyl-
alkohol zugesetzt. Die hierbei erzielten Niederschlige
waren jedoch nicht reichlicher, als diejenigen, die durch
Bleiessig erhalten wurden, ausserdem waren dieselben
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auf dem Gooch’schen Tiegel dusserst schwer ab-
saugbar,
B.
Versuch
durch die Bleifillung eine Fraktionierung des Achroo-
dextring I11 (Prior; zu bewerkstellicen.

Dasselbe besitzt ein  spezifisches Drehungsver-

mogen voun
|rt_l|, = —[— 170.

Bin Gramm Achroodextrin IIT wurde zu 10 ccm
in Wasser celist, demselben wurden 5 cem Bleiessig
und 45 cem Methylalkohol zugesetzt und nun der ent-
standene Niederschlag in bekannter Weise gesammelt
und getrocknet. An Gewicht betrng derselbe:

04 ¢ = 40°/,.

Zur Isolierune des Dextrinsg aus der Bleiverbindung
wurde folgender Wee eingeschlagen. Das Bleidextrinat
wurde in Wasser aufeenommen und in die Lisung
lingere Zeit Kohlensiure eingeleitet. Da das sich aus-
scheidende Bleikarbonat nur schwer filtrierbar ist, so
wurde vor der Filtration etwas Soxhlet’ sche Klirungs-
masse zugesetzt.

[m Filtrat wurde das noch in Losung befindliche
Blei durch kurzes Kinleiten von Schwefelwasserstoit
abgeschieden und nach Entfernung des Schwefelblels
der fiiberschiissize Schwefelwasserstoff durch einen
Kohlensiure-Strom verjagt. Die Dextrinlosung, von
anorcanischen Stoffen befreit, wurde dann aunf dem
Wasserbad bei gelinder Temperatur eingedampft und
schliesslich iiber Phosphorsiureanhydrid getrocknet.
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Das so erhaltene Dextrin wurde zu einer noch-
maligen Bleifillung verwendet. Dieselbe ergab auf 1 g
verwendete Substanz berechnet:
0,46 g Fillung.

Die Bestimmung des Drehungsvermigens ergab:
I'r£:|[; — —i— 191.5.

Hieraus geht deutlich hervor, speziell in Bezug
auf das Drehungsvermigen, dass das Achroodextrin ITT
auch nach der Behandlung mit Bleiessig seine Eigen-
schaften beibehalten hat.

Die oben angefithrte Methode, ein Dextrin durch
Uberfithren in die Bleiverbindung zu isolieren, eignet
sich besonders dann zur Anwendung, wenn es sich
darum handelt, das Dextrin von anorganischen Stoffen
zi befreien.  Auch sonst diirfte die Verwendung von
Bleiessig und Methylalkohol in vielen Fillen von
Nutzen sein, besonders wenn man eine Fillung wmit
Alkohol nmgehen michte. Bekanntlich reissen beim
Féallen mit Alkohol die Dextrine viel Alkohol an sich,
der dann beim Trocknen im IKxsiceator nur iiusserst
schwer entfernbar ist. Kine unmittelbare Folee hiervon
ist die, dass gewisse Dextrine sehr hykroskopisch sind;
letzteres betrachte ich insofern fiir erwiesen, als ein
von mir hergestellter dextrinarticer Korper beim Fillen
mit Alkohol sehr hykroskopisch erhalten wurde, wihrend
er nach der Fillung mit Bleiessig, beziehungsweisse
Barytwasser kaum mehr hykroskopisch war, wie aus
den spiter zn erwihnenden Versuchen hervorgeht.
Ferner ist zur Gewinnung eines reinen Dextrins die
Methode mit Bleiessig, der mit Barytwasser vorzuziehen,
was ich weiter unten ausfithren werde.
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C.
Dextrin von Hr. Prof. Ost.

Hr. Professor Ost hatte die Liebenswiirdigkeit,
ein Dextrin zu senden, bezeichnet: ,Enthilt wenig
Zucker und viel Asche*. Dasselbe stammt aus Neben-
produkten erhalten bei der Darstellung der Isomaltose.

Das Priparat besass gelb-weisse Farbe und war
nicht hykroskopisch.

Zur Bleifillang wurden 0,5 Gramm Dextrin zu
5 cem Wasser gelist, dieser Lisung wurde 2,5 Gramm
Bleiessic und 22,5 cem Methylalkohol zugesetzt. Es
entstand ein dicker weisser Niederschlag, der gesammelt
und getrocknet wurde.

Die Fiéllung ergab

0:51 g = 102°[.

Eine unter demselben Mengenverhiiltnis ausgefiihrte

Fillung mit Barytwasser ergab:
0,184 g = 36,8°,.

Die Bleiverbindung dieses Dextrins wurde in der
oben ancecebenen Weise zersetzt und das Produkt viollig
aschefrei erhalten. Dasselbe besass, so erhalten, gelbe
Farbe und hatte folgende Eigenschaften:

1. Verhalten gegen Phenylhydrazin:

Ein Gramm Dextrin wurde in Wasser zu b cem
oelost, alsdann wurden 2,0 g salzsaures Phenylhydrazin
und 3,0 g essigsaures Natron zugegeben und das Gemisch
{1/, Stunden auf dem Wasserbad erhitzt, nach dem
Erkalten war eine deutliche Abscheidung von Osazon
wahrnehmbar.

9. Das Drehungsvermigen betrug: - 90.

3. Das Reduktionsvermigen R./m. = 35,7.
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4. Molekulargewichtsbestimmung:

Wasser Substanz ol IErndre, M.
15 0,158 1,053 0,051 393
15 0,168 .- 2.1737 - *0.105 402.

Die Thatsache, dass Bleiessiz und Methylalkohol
in verstirktem Masse Fillungen bei reinen Dextrinen
erzengte, brachte mich der Vermutung nahe, dass diese
Methode zur Untersuchung des Honigs herancezooen
werden kionnte.

Folgende Versuche zeigen auch, dass wesentliche
Fillungsunterschiede zwisechen Honie und Stirkesirnp,
sowie Stiirkezucker erzielt werden konnen, withrend
Dextrosezucker sich gleich indifferent wie gegen Baryt-
wasser verhiilt:

Starkesirup 1,0
Tannenhonig 1,0
Dextrosezucker 1,0
Fester Stirkezucker 1,0

wurden in Bleiessig zu je 3 cem gelost, in allen
Fillungen trat klare Lisung ein.

Zu den Mischungen wurden je 17 cem Methyl-
alkohol gegeben und die entstandenen Fillungen im
Tiegel gesammelt und getrocknet.

Dieselben ergaben:

Stérkesirup 0,448 ¢ — 44,89/,
" Tannenhonig D085 g — 85"/,
Dextrosezucker D628 e — = 230/
Stirkezucker (16 2 — " g0

Um eine vergleichende Aufstellung zwischen der
Bleiessig- und Barytwasser - Fillune zu bekommen,
wurden weitere Versuche ausgefithrt.
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Tannenhonig 1,25 ¢ sowie Stéirkesirup 1,25 ¢ wurden
gemischt und in Wasser zu 5 cem gelost, alsdann
wurden 2,5 g Bleiessig und 22,5 cem Methylalkohol
zugesetzt und die entstandene Fillung zur Wigunge
gebracht.
Dieselbe ergab:
0,173 = 6,929/..
In genau derselben Weise wurde die Barytfillung
ausgefiihrt.
: 0,293 = 11,729/,
Diese Zahlen zeigen, dass durch Barytwasser eine
orvssere Fillungszahl erreicht wird, wie durch Blei-
essig. Umgekehrt geben, wie oben erwihnt, reine
Dextrine stirkere Kidllungen mit Bleiessic wie durch
Barytwasser. Diese Erscheinung kann ihre Erklirung
allein darin finden, dass Zuckerlosungen fillungshindernd
aut die Dextrin-Bleifdllung wirken. Folgende Versuche
haben diese Annahme erwiesen:

L.

Wertden Stirkesirup 1,25 ¢ fiir sich zn 5 cem
gelost und mit dieser Lisung die Baryt- und Blei-
fillang ausgefithrt, so erhilt man folgende Zahlen:

. Féllung mit Bleiessig

0,263 = 21,049/,
2. Fillung mit Barytwasser
Hfi“ﬁf} — :-3—1.}“-_3)—1-“_5'“
wihrend, wie angefiihrt, eine Mischung von 1,25 Sirup
und 1,25 Tannenhonig eine Bleiessigfillung von
6,929/
¢ e |

und eine Barytwasserfillung von 11,729/, ergiebt.
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[1.
Verhalten
eines mit Dextrin (Ost) versetzten Landhonigs gegen
Bleiessig.

Ein aus hiesicer Gegend stammender, reiner Honig,
der eine Bleifillung von 1°/; ergab, wurde zu folgen-
dem Versuch beniitzt:

1. Landhorig 045 g und Dextrin (Ost) 0,05 o
wurden zu 5 cem  Wasser gelost, zugesefzt wurden
2,5 cem Bleiessig und 225 cem Methylalkohol.

Die erhaltene Fiillung ercab:

0014 == ‘_f‘,H“’U,
Dextrin (Ost) 0,05 g fiir sich giebt eine Fillung von
0,051 ¢.

2. Landhonig 0,9 ¢ und Dextrin (Ost) 0,1 g wurden
zu H cem Wasser gelost, und mit 2,5 cem Bleiessig
und 22,5 cem Methylalkohol die Fillung ausgefiihrt.

Dieselbe ercab:

“?”.’»]‘_) — ;"},2”:-'!”.

Dextrin (Ost) 0,1 g fiir sich giebt eine Fillung von

0,102 o.

Diese Zahlen zeigen deutlich, dass Zuckerlosung
stivend bei den Fillungen der Dextrine durch Blei
oder Baryt wirken und zwar ist dieses bei den Blei-
Dextrinaten in erhohtem Masse der Fall. Will man
daher eine quantitative Bestimmung der in den Zucker-
sorten des Handels vorkommenden Dextrine ausfiihren,
mittelst der Blei- oder Barytfillung, so muss derselben
notwendigerweise eine Giirung vorausgehen, um den
Zucker zu entfernen.
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3. Charakterisierung eines aus der Blei-Verbindung her-
gestellten Honigdextrins und des ,synthetischen® Dextrins.

Aus allen bisherigen Versuchen geht hervor, dass
Tanmenhonig und Dextrosezucker sich dusserst dhnlich
verhalten, sowohl gegeniiber Barytwasser vor und nach
der Giirung, als auch gegen Bleiessig.

Diese Kigenschaften lassen sich nur darauf zurfick-
fithren. dass die Dextrinmenge sowohl in dem zu den
Versuchen beniitzten Tannenhonig, als im Dextrose-
sucker eine ceringe ist. Beim Tannenhonig hat das
betreffende Dextrin ein geringes Drehungsvermogen
oezelgt.

Im Folgenden will ich zum Beweise, dass Dextrose-
sucker in der That nur dusserst geringe Dextrinmengen
enthalten kann, das Verhalten desselben gegen Alkohol
beifiigen.

Ausserdem war ich bestrebt, aus Tannenhonig den
Kirper zu isolieren, der die Rechtsdrehung verursacht.
¥
Verhalten
des Dextrosezuckers gegen 90°/,, sowie 96°/ Athyl-
Alkohol.

1. 15 g Dextrosezucker wurden in 15 cem Wasser
oelist. Die Lisung, die durch suspendierte Stofte ver-
unreinigt war, wurde mehrmals durch Watte filtriert
und hierauf in diilnmem Strahl zu 500 ccm 90°/; Alkohol
gegossen. s entstand kein Niederschlag.

2. 15,0 Dextrosezucker, in 15 cem Wasser gelist,
wurden zu 500 cem 96°/, Alkohol gegossen. Ks ent-
stand ein weiser, mit briunlichen Flocken untermengter
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Niederschlag. Derselbe wurde gesammelt, in Wasser
1:1 gelost und in obigem Verhiltnis noch 2 Mal mit
Alkohol gefilllt, Der erhaltene Riickstand, von brauner
Farbe, wurde gesammelt und getrocknet.
Gewogen, betrug derselbe
02 = 1449,

Bei der weiteren Untersuchung zeigte es sich, dass
dieser Riickstand nur in geringen Mengen in Wasser
loslich war. Beim Glithen anf dem Platinblech war
nur ein kleiner Teil zerstérbar. Man hatte es grissten-
teils mit einem anorganischen, stark eisenhaltigen Korper
zu thun.

Mit den ausgefithrten Dextrin-Fillungsmethoden
wird es kaum moglich. sein, eine etwaige Filschung
durch Dextrosezucker nachzuweisen.

I1.
Versuch
den rechtsdrehenden Korper des Tannenhonigs zu
isolieren.
1. Durch Bleifillung des ungegorenen Honigs.
Wiewohl Zuckerlisung storend bei den Bleifiillungen
wirkt, so wurde doch versucht, eine solche herzustellen,
50,0 Tannenhonig wurden in Bleiessig zn 150 cem
gelost, dieser Mischung wurden 850 ccm Methylalkohol
zugesetzt. Der entstandene Niederschlag wurde ge-
sammelt, mehrmals mit Alkohol und Ather gewaschen
und schliesslich in Wasser aufgenommen. Nach dem
Zersetzen der Bleifillung durch Kohlensiure und
Schwefelwasserstoff, wurde die klare Lisung aunf dem
Wasserbad bei gelinder Temperatur eingedampft. Eine

3]
)




wiihrend des Eindampfens auftretende Dunkelfirbung
wurde dadurch beseitigt, dass die Lisung in eine
Mischung von Alkohol und Ather gegossen wurde, in
der sich das Dextrin als weisser Niederschlag absetzte.
Der letztere wurde gesammelt, in wenig Wasser auf-
genommen, mit Tierkohle entfirbt und nun auf dem
Wasserbade eingedampft. Zum Sechluss wurde iiber
Phosphorsiureanhydrid getrocknet.

Der so erhaltene Korper, von gelber Farbe, war
schwach hygroskopisch. Kr besass folgende Kigen-
schaften:

1. Beim Erhitzen mit Phenylhydrazin trat reich-
liche Abscheidune von Osazon ein.

Dasselbe besass einen Schmelzpunkt von 196°.

Osazon aus reinem Traubenzucker Schmelz-
punkt: 2059,

=

2. Das Drehungsvermigen betrug:
[alp = -+ 37,5.

3. Das Reduktionsvermigen betrug:
R./m. = 60,4.

20

2. Durch Bleifillung des gegorenen Honigs.

70,0 Tannenhonig wurden in 250,0 Wasser gelost,
hierzu wurden 10 g Bierhefe und 250,0 ¢ Hefedekokt
gegeben und das Ganze einer 36stiindigen Gérung
iiberlassen.

Nach Beendigung derselben wurde von der Hefe
abgegossen, mit Soxhlet’scher Masse geklirt und
die klare Fliissigkeit zum diinnen Sirup verdampft.
Derselbe wurde nun in diinnem Strahl unter heftigem
Schiitteln in 96°/; Alkohol gegossen, in welchem er
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sich als graue zihe Masse absetzte. In Wasser auf-
genommen, wurde der Korper noch 4mal mit 969/,
Alkohol gefiillt, hierauf in wissriger Lisune anf dem
Wasserbade stark eingedampft und schliesslich im
Exsiccator villie ausgetrocknet. Das so erhaltene
Produkt besass gelbe Farbe.

Die Bleifiillune wurde in gewohnter Weise aus-
gefithrt, indem 5 cem der 200/, Lisung mit 2,5 Blei-
essig und 17,5 cem Methylalkohol versetzt wurden.
Hiebei zeigte sich jedocl 1, dass der Girungsriickstand
mit Bleiessie direkt eine Fillung lieferte, herriihrend
von einem Gehalt des Honies an schw eiolsum'(m Salzen.
Vor dem Zusatz von Methylalkohol wurde dieser Nieder-
schlag entfernt und dem Filtrat hiervon der Alkohol
zugesetzt. Die Fillung, in bekannter Wejse zersetzt
uud behandelt, ergab ein Dextrin von rot. gelber Farbe,
dasselbe war hygroskopisch.

Kigenschaften desselben:

1. Das Reduktionsvermigen betrug:

Sh e b
2. Das Drehungsvermigen betrug:
["'5]1) — —f— [‘;,H

Kine weitere, eingehende Untersuchung cestattete

der Korper der geringen Ausbeute wegen nicht.

Einwirkung
von Salzsiure auf Glykose.
Heinze hat nach E. Fischer,*) sowie Grim-

......

maux n. Lefére,*) durch die Einwirkung von Salz-

*) Ber. B. 23, 3689.
) Compt. rend. 103, 156,
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siure auf Glykose einen Korper erhalten, der sich
durch grosses Reduktionsvermogen auszeichnete und
den er gemiiss der prozentualen Zusammensetzung in
die Gruppe der Biosen einreihte, er bezeichnete ilm
als ,synthetisches® Dextrin. Bei den folgenden Ver-
suchen war ich bestrebt, durch die Einwirkung von
Qalzsiinre auf Stirkezucker, sowie anf Dextrosezucker
dextrinartige Korper herzustellen und dieselben durch
Fillen teils mit Barytwasser, teils mit Bleiessig zu
isolieren.

Zur Darstellung wurde der von Heinze vor-
geschlagene Weg eingehalten:

30,0 Stirkezucker resp. Dextrosezucker wurden in
940 cem 5,4°/, Salzsiure gelist und die klare Liosung
im Vacuum bei 40 mm Druck eingedunstet. Als Riiek-
stand Dblieb ein Sirup von braun-gelber Farbe. Der-
selbe wurde unter heftigem Schiitteln zu 950 cem 967/,
Alkohol gegossen. Die gelb-weisse Fillung wurde ab-
gesaugt, in wenig Wasser aufeenommen und nochmals
in 950 cem 969/, Alkohol gegossen. Dann wurde die
Fillung abermals in Wasser aufgenommen, mit frisch
geglithter Tierkohle entfirbt omnd noch dreimal in be-
stimmtem Verhiiltnis mit Alkohol gefillt.

Beide Korper, sowohl aus Stirkezucker wie aus
Dextrosezucker erhalten, waren schneeweiss. Sie wurden
im Exsiceator vollig ansgetrocknet und besassen alsdann
stark hygroskopische Kigenschaft.

Ausbeute ans

30,0 Stirkezucker = 3,2 g
30,0 Dextrosezncker = 4,0 g.




Isolierung
des durch die Einwirkung von Salzsiure auf Stirke-
zucker erhaltenen Produktes.

Dieselbe wurde mittelst der Barytfillung be-
werkstelligt, in der Weise, dass 5 cem der 20¢/,
Losung mit 3 cem Barytwasser und 17 cem Methyl-
alkohol versetzt wurden. Es entstand eine starke
Féllung, dieselbe wurde durch Kohlensiiure zersetzt und
die klare Lisung auf dem Wasserbade vorsichtig ver-
dampft. Zum Schluss wurde der Riickstand iiber
Phosphorsiureanhydrid getrocknet.

Die Barytfillung aus 0,5 g betrug:

(=]

02 g = 409/

Der so erhaltene Korper besass gelb-weisse Farbe,
war kaum hygroskopisch und besass folgende Kigen-
schaften:

1. Jod-Jodkalilssung wurde nicht verindert.

2. Nach 1'/,stiindigem Erhitzen mit Phenylhydrazin
trat Osazon-Ausscheidung ein.

3. Drehungsvermigen

lalp = -+ 94,1.

4. Reduktionsvermigen

Rl —=+33.2:

Die Analyse des Kirpers, auf aschenfreie Substanz
berechnet, ergab foleende Werte:
angew. Subst. CO, H,0
L. 0,1245 0,1862 0,0695
11, - 10,1588 0,2355 0,0905.
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Berechnet auf die Formel X(CH,0):

Prozente: C 40,0 H 6,7 O 53,3
Gefunden: I C 40,4 H 6,3 —
1. C 40,1 H 6,3 —

Da beim Glithen dieses Korpers auf Platinblech
ein Riickstand blieb, so wurde derselbe bestimmt und
bei den Analysen in Abrechnung gebracht. Der an-
organische Ritckstand bestand aus kohlensaurem Baryt.

Molekulargewichtsbestimmung:

e Erndr. Molek. in Wasser
1,585 0,06 501 15,0
2,787 0,10 529 15,0
4,335 0,158 H21 15,0

Tsolierung
des durch die Einwirkung von Salzsiure auf Dextrose-
sucker erhaltenen Produktes.

Dieselbe wurde mittelst der Bleifillung vorgenommen
und zwar folgendermassen:

4 Gramm des erhaltenen Produkies wurden in
Wasser zu 40 cem gelost, dieser Liosung  wurden
90 cem Bleiessig und 180 cem Methylalkohol zngesetzt,
es entstand eine dicke, weisse Fallung. Dieselbe wurde
gesammelt und mit Alkohol, dann Ather gewaschen.
Durch diese Behandlung entstand im Filtrat noch starke
Fillung. Die direkte Bleifillung wurde als

Fraktion 1 bezeichnet.
Die durch Alkohol-Ather im Filtrat entstandene

Fillung als

Fraktion IT bezeichnet.
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Beide Niederschlige wurden in bekannter Weise
durch Kohlensiure und Schwefelwasserstoff zersetzt,

Die Ausbeute aus 4,0 ¢ betrug:
Fraktion I 23 g
Fraktion II 1,5 g.

Beide Korper hatten gelb-weisse Farbe und waren
nicht hyeroskopisch.

Eigenschaften derselben:
Fraktion I.
1. Drehungsvermogen
lalp = - 98.
2. Reduktionsvermogen
R.fmi = 17b;

Die Analyse des Korpers ergab:

angew. Subst. CO, H,O0
i 0,186 027 - 0112
16 0,1897 0,2785  0,116.

Berechnet auf die Formel X(CH,0):

Prozente: C 40,0 H 6,7 0 53,3
Gefunden: 1. C 39,8 H 6,7 ut
IT. C 40,0 H 6,8 L

Molekulargewichtsbestimmung:

Lis. Wasser s Erndr. Molek.
15 1,953 0,045 800
15 3,959 0,094 824
15 5,955 0,142 T97.
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Fraktion II.
1. Das Drehungsvermigen betrug :
[a]lp = -+ 88
2. Das Reduktionsvermogen:
R./m. = 29,28.

Da anzunehmen war, dass das als ,HFraktion I*
gewonnene Produkt einer weiteren Zerlegung durch die
Bleifilluong fiihig sein konnte, so wurden 2,0 g des-
selben nochmals mit Bleiessig und Methylalkohol geféllt,
auch hier entstanden durch Ather-Alkohol noch Fiillungen
im Kiltrat.

Beide Fiallungen wurden zersetzt und durch Ein-
dampfen auf dem Wasserbade die Dextrine erhalten.

Die Ausbeute aus 2,0 g betrug:

Fraktion I = 1,3 g
Fraktion II = 0,55 g.
Eigenschaften derselben.
Fraktion I.
1. Drehungsvermigen
1:"1]1'.' = _{_ 104.
2. Reduktionsvermdigen
Bijm. = 15.
Fraktion II.
1. Drehungsvermigen
[a]p = + 95.
2. Reduktionsvermiigen
Rifme="%9,

Das erhaltene Produkt ,HKraktion I* wurde nun

nochmals einer Bleifillung unterworfen. In diesem
Filtrat erzeugten Alkohol und Ather nur noch Tritbung.




Die Ausbeute aus 1
betrug 1,0 g.

,2 g verwendeter Substanz

Eigenschaften dieses kiinstlichen Dextrins.

1. Verhalten gegen Jod-J odkalilisung:

Es trat keine Farben-Veriinderung ein.

2. Osazon-Reaktion:

Nach 1'/,stiindigem Erhitzen auf dem Wasserbade
trat keine Abscheidung von Osazon ein, auch nicht
nach lingerem Stehen.

3. Drehungsvermigen.

Dasselbe betrug:

[a]lp = 4 103,

4. Reduktionsvermogen.

i Dasselbe betrug:
:‘ Rome—"14.
F Die Analyse ergab folgende Werte:
angew. Substanz =~ CO, H,0O
0,1035 0,1535  0,0605.

Berechnet auf die Formel X(CH,0):
Prozente: C 40,0 Hi:6.7 0 53,3
Grefunden: C 404 H 6,5 —

Leider fehlte mir zur Ausfithrung einiger Analysen
eine geniigende Menge des Korpers.

Molekulargewichtsbestimmung:

Wasser °lo  Erniedrigung  Molekulargew.
15 2,7 0,05 1040
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Wie aus den Analysen ersichtlich ist, stimmen 1n
Bezug auf Prozent-Gehalt sowohl das aus Starkezucker,
wie aus Dextrosezucker erhaltene Produkt ziemlich
iiberein, dagegen sind die Molekulargewichte ver-
schieden. Nach den Analysen miisste beiden Korpern
die einfache Formel CH,0 zukommen. Die Verschieden-
Leit der Molekulargewichte deutet auf einzelne Produkte,
die sich als Ubergangsstufen bei der Hydrolyse der

Stirke bilden.




Zusammenfassung.

Die Resultate der vorliegenden Arbeit sind, kurz
zusammengefasst, folgende:

I. Der Versuch, auf ein verschiedenes Verhalten
des Tannenhonigs und der Zuckerarten des Handels
gegeniiber Barytwasser vor und nach der Giirung
eine sichere Unterscheidung dieser Produkte zu be-
griinden, erfuhr keine befriedigende Losung, da auch
bei Tannenhonig Stoffe unvergoren bleiben, welche
Barytfillungen liefern.

2. Die Baryt- und Bleifillungen der Dextrine
steigern sich nahezu gleichmiissic mit ihrer Zunahme
des Drehungsvermigens und des Molekulargewichts.

3. Die Eigenschaften des ans Tannenhonig isolierten
Korpers, vereint mit dem allgemeinen Verhalten des
Tannenhonigs gegen Blei und Baryt, berechtigt zu der
Annahme, dass das in rechtsdrehenden Honigen ent-
haltene Dextrin ein niedriges Molekulargewicht und
Drehungsvermigen besitzt.

4. Die starke Rechtsdrehung des untersuchten
Tannenhonigs ist nur zum geringsten Teil den spirlich
vorhandenen Dextrinen zuzuschreiben.
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5. Die durch Einwirkung von Salzsiure auf Stérke-
zucker und Dextrosezucker erhaltenen Produkte stehen
in engstem Zusammenhang mit dem von Ost™) isolierten
Glycosin, scheinen aber mit Honigdextrin nicht identisch.

Vorliegende Arbeit wurde im Laboratorium des
Herrn Professor E. Beckmann ausgefithrt..

Es ist mir eine angenehme Pflicht, meinem hoch-
verehrten Lehrer fiir die giitice Anregung zur Arbeit
und die liebenswiirdice Unterstiitzung bei der Aus-
filhrung derselben meinen verbindlichsten Dank aus-
zusprechen.

#) Chemikerzeitung 1895, 19. Nr. 67.
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Lebenslauf.

[ch, Emil Burkhardt, wurde geboren am
15. Febrnar 1871 zu Eningen, Wiirttemberg, als Sohn
des Fabrikbesitzers Adolf Burkhardt und dessen
Fran Eugenie geb. Gmelin. Ich besuchte das Gym-
nasium zu Reutlingen und verliess dasselbe mit dem
Zeuenis der Berechtigung fiir den einjihrig-freiwilligen
Dienst, um mich der pharmazeutischen Laufbahn zu
widmen. Nach Absolvierung der gesetzlich vor-
oeschriebenen Lehr- und Konditionszeit bezog ich im
W.-S. 1892/93 die Universitit Mimchen und bestand
dort das Staatsexamen im S.-S. 1894. Ich geniigte
hierauf im Jahre 1894/95 meiner militdrischen Pflicht
zu Hannover, wobei ich zugleich meine Studien in
Chemie an der dortigen technischen Hochschule fort-
setzte. Tm W.-S. 1895/96 bezog ich die Universitit
Frlangen, an welcher ich bis zu meiner Promotions-
Priifung immatrikuliert war.
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